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Alkoholiska rigsana un fermentu
darbiba E

Eksperimenta gaita noskaidro optimalo temperaturu spirta rugSanas procesam.

NepiecieSams: 1

e Glikoze, 5g;

e raugs, 20 g;

e divkaklu apalkolba, 250 mL;

e gumijas aizbaznis ar gazu novadcauruliti
e varglazes, 500 mL, 250 mL, 2 gab,;

e Udensvanna;

e termometrs;

e magnétiskais maisitajs ar ampuluy;

e eclektriska plitina;

e elektrisie svari, 200 g;

e hronometrs.

Darba gaita: 2

1. Suspende 20 g rauga 100 mL udens, pievieno 5 g glikozes un ielej apalkolba.

2. levieto magnetisko ampulu apalkolba un noslédz kolbu ar gumijas aizbazni, caur
kuru izvadita gazu novadcaurulite un kuras otrs gals ievietots tdenr.

3. Maisa |oti leni kolbas saturu uz magnetiska maisitaja. Istabas temperatura
uzsak leni sildit un ikreiz pec 2 °C veic merjumus — nosakot izdalitas gazes
burbulu skaitu 30 sekunzu laika.

4. Registre datus tabula un zime grafisku izdalito burbulu skaita atkaribu no
temperaturas.
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Metodiskas norades: 3

Skoléniem ir japaskaidro noverojumus un grafisko rezultatu attelojumu, ka art
janosaka optimalo rigsSanas temperaturu.

RdgSanas procesa rauga fermenti (enzimi) oglhidratus skel par etanolu un
oglek|a(lV) oksidu. Eksperimenta var noverot CO, burbulu izdaliSanas.
CH,0,+60,=6H,0+6CO,

Secinajums: ~35 °C temperatura CO,veidojas visintensivak, t.i., ta ir optimala
rugSanas temperatura.

Fermentativo reakciju atrums vispirms pieaug, paaugstinoties temperaturai
(termodinamiskais faktors), un virs optimalas temperatiras, kas augstaka par ~35
°C, atkal samazinas. Tas saistits ar proteinu strukttru stabilitates samazinasanos,

palielinoties temperaturai. Ja temperatura ir virs 40 °C reakcija nenotiek, jo kimiskas

reakcijas nodrosinosie proteini (fermenti jeb enzimi) denaturéjas.
Video:

Sagatavoja: Kristine Juhnevica, e-pasts kristine juhnevica@lu.lv

Papildinaja: Valerija Rogovaja, valerija.rogovaja@gmail.com

Adaptéts no: “Uz praktisko dzivi orientétas izpratnes veidosanas kimija“.
Talakizglitibas kursu materials kimijas skolotajiem. LU KF kimijas didaktikas centrs

lesniegt savu eksperimentu
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