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Laktozes satura refraktometriska
noteiksana piena E

Eksperimenta merkis: noteikt laktozes saturu piena. Eksperiments paredzets vidusskolas
posmam. Skoléni veic to ka laboratorijas darbu.

NepiecieSams: 1

e Kalcija hlorida heksahidrata udens skidums, 8%,
e dejonizets udens;

e analizejamais piena paraugs;

e digitalais refraktometrs;

e Udensvanna;

e cieSi nosledzama stikla pudelite, 10 ml;

e meérpipetes, Tml un 5 ml, 2 gab;

e kapilars;

e miksta salvete;

Darba gaita: 2

1. Uzpilina uz refraktometra stiklina 1 pilienu Gdens (20+0,2 °C temperatra) un
nosaka ta gaismas lauSanas koeficientu, kuram ir jabut 1,333.

2. lepilda ar mérpipeti 5 ml svaiga piena ciesi nosledzama, maza stikla pudelite.
3. Piepilina ar pipeti 5 pilienus kalcija hlorida skiduma olbaltumvielu izgulsnesanai.

4. Nosledz pudeltti un silda 10 minutes verdosa udens vanna, pec tam to atdzese
trauka ar vesu udeni.

5. Uzpilina 1 pilienu iegtta dzidra skiduma (17,5 + 0,2 °C temperatira) uz
refraktometra stiklina.

6. Nosaka ta gaismas lausanas koeficientu (ja Skidums nav dzidrs, tad to filtre).
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7. Atkarto mernjumus 3—4 reizes un aprekina skiduma gaismas lausanas
koeficienta videjo aritmetisko vértibu.

8. Notira ar dejonizétu tdeni refraktometra prizmas péc mérijumu veikSanas un
nosusina ar mikstu salveti.

9. Izmantojot tabulas datus, nosaka laktozes saturu piena masas dalas %.

Metodiskas norades: 3

Metodes princips

Metodes pamata ir sakariba starp piena, kura ar kalcija hlorida skidumu ir
izgulsnétas olbaltumvielas, gaismas lausanas koeficientu un laktozes saturu taja.
Teorétiskais pamatojums

Gaismas lauSana jeb refrakcija ir paradiba, kad gaismai parejot no vienas vides cita
vide, kura ir atskirigs gaismas izplatisanas atrums, ta maina gaismas staru
izplatisanas virzienu. Viendabiga vide gaisma izplatas taisna virziena. Gaismai
|Ustot var noverot priekSmetu formu, novietojumu un izmeéru izmainas. Gaismas
atstaroSana un gaismas lausana vienlaicigi notiek, ja uz robezvirsmu starp divam
caurspidigam videm krit gaismas staru kdlis. (Péc:
https:/Iv.wikipedia.org/wiki/Gaismas_lauSana )

Gaismas lauSanu novero tadé|, ka gaisma dazadas vielas izplatas ar atskirigu

atrumu. TieSi gaismas lauSanas koeficients n parada, cik reizes gaisma izplatas
lenak kada noteikta viela neka vakuuma. Jo optiski blivaka vide, jo lielaks ir
gaismas lausanas koeficients(n) un mazaks gaismas izplatisanas atrums (c).
Samazinoties gaismas izplatiSanas atrumam (c), samazinas gaismas vilna
garums(V), bet frekvence paliek nemainiga.

n=c/v

(Pec: https:/www.uzdevumi.lv/p/fizika/12-klase/apgaismojums-un-atteli-lausana-
atstarosanas-9191/re-d7b9bb7d-0cc7-4439-bcfe-a96bced93eaa )

Laktoze (no latinu: lactis — ‘piens’, C,,H,,0,,, piena cukurs) ir oglhidratu disaharids,
kas atrodams piena (2~8% no svara) un dazados piena produktos. Laktozes
molekulu veido glikozes un galaktozes molekulu atlikumi.

Laktozi piena pirmoreiz 1619. gada atklaja Fabricio Bertoleti. Tikai 1780. gada Karlis
Vilhelms Séle pieradija, ka ta ir Gdent $kisto$s oglhidrats.

Laktozi izmanto farmaceitiskaja rupnieciba ka tablesu pildvielu. To lieto arn
mikrobiologiskajam barotném un laktozes iegisanai.

Laktozes strukturformula:
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(Péc: https:/en.wikipedia.org/wiki/Lactose )

Laktozes gaismas lausanas koeficients, ja izmanto 1g/100ml ir 5,46 + 0,12% (Péc:
https:/www.matec-
conferences.org/articles/matecconf/pdf/2016/39/matecconf_cscc2016_05011.pdf)
Sagatavoja: Kristine Juhnevica, e-pasts kristine juhnevica@lu.lv

Adaptets no: Eiropas Sociala fonda projekts “Nozaru kvalifikacijas sistéemas izveide
un profesionalas

izglitibas efektivitates un kvalitates paaugstinasana, piegjams
‘https://visc.gov.lv/profizglitiba/eksameni/dokumenti/projekts/kim_pke/prakse.pdf
Redigéja un pievienoja teoréetiskas norades: llze Seglére, Latvijas Universitate

“Dabaszinatnu un IT pedagogs”.
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